
DANIA GŁÓWNE

zupa ze słodkiej kukurydzy (w, gf)	  27
z szałwią, maślanką, gochugaru i nachosami  

zupa sezonowa (w)	  22
bardzo proszę pytać obsługę

kotlet schabowy	  49
serwowany z zasmażaną kapustą z porem i ziemniaczkami  
w mundurkach z koperkiem

filet z dorsza w sosie kaparowym (gf)	 54
z ziołowym purée ziemniaczanym i karmelizowanymi buraczkami

różowe risotto (w, gf)	  45
z buraczkami, chutneyem gruszkowym, orzechami włoskimi i lazurem

gołąbki z kuskusem perłowym (v)	  37
z grzybami i szczawiem na sosie z gęstego żuru 
podane z brokułem szparagowym

duszona karkówka wieprzowa po góralsku	 50
na placku ziemniaczanym z sosem z młodego pora, wędzonym serem 
i chrupiącą kalarepką w śmietanie

polędwiczki z kurczaka (gf)	 48
w winno-maślanym sosie koperkowym z fasolką szparagową,  
ziemniaczkami i pieczonymi pomidorkami cherry

godziny otwarcia	  
Śniadania serwujemy w tygodniu od 9:00 do 13:00,  
w sobotę i niedzielę od 9:00 do 14:00

Kartę główną serwujemy od 13:15 do 22:00, 
w sobotę i niedzielę od 14:15 do 22:00.

serwis	  

Napiwki nie są wliczane w cenę. 
Dla grup od 6 osób i więcej doliczany jest serwis  
kelnerski w wysokości 10% wartości rachunku.

oznaczenia i alergeny	  
w       wegetariańskie 
w*     dostępny wariant wegetariański 
v         wegańskie 
gf       bezglutenowe 
gf*    dostępny wariant bezglutenowy

gf, gf*    możliwa obecność śladowych ilości glutenu

Lista alergenów oraz zdjęcia dań dostępne  
po zeskanowaniu kodu QR.  

TALERZYKI I ZAKĄSKI

burrata (w, gf)	  46
podawana z karmelizowanymi brzoskwiniami i różowym pieprzem

pinsa (w)	  36
z gęstym kremem z sera bałkańskiego, długo pieczonymi pomidorami,  
pieczoną dynią, malinami i glazem balsamicznym

fuczki (w)	 32
placuszki z kiszonej kapusty na gęstym dipie z wędzonego twarogu z cebulą

pyrki z ziołowym gzikiem (w, gf)	 32
z konfitowanym czosnkiem i szpinakiem, rzodkiewką i chrupiącą kalarepką  
w śmietanie

domowy podpłomyk	 	  38 
z papryczkami padron (w, *gf)	
gzik z dodatkiem szpinaku i konfitowanego czosnku, sałaty ogrodowe i zioła,  
pieczone pomidorki, rzodkiewka i konfitowane botwinki

obwarzanek ze szpinakiem	  25 
w śmietanie i czosnku (w)	
z serem cheddar, podany z domowym majonezem

obwarzanek z boczkiem	 25
wędzonym serem i konfiturą malinową, podany z domowym majonezem

DODATKI

kopytka z okrasą	 16
kopytka na słodko z cukrem (w)	  16
placek ziemniaczany z koperkiem 	 10 
i kwaśną śmietaną (w)	
talerzyk surówek (w)	  15
mizeria, seler z rodzynkami, marchewka z melonem

jajko sadzone ze szczypiorkiem (w)	  4
frytki z keczupem (w)	 18
koszyk pieczywa z masłem z solą morską (w)	  18
dopłata za chleb bezglutenowy	  4
	

LUNCH TYGODNIA

zestaw lunchowy: zupa + drugie danie	   39
opcja wegetariańska lub mięsna 
bardzo proszę pytać obsługę 

dostępny od poniedziałku do piątku między 13:15 a 19:00

BURGERY I PAJDY

maczanka po krakowsku (*gf)	 39
w domowej bułce maślanej, z sosem cebulowym, sałatką z modrej kapusty 
i domowymi piklami po kozacku

•	 frytki  /  sałata z dressingiem ziołowym  13
•	 boczek  /  ser cheddar  /  jalapeño  7

burger classic (100% wołowiny) (*gf)	  39
w domowej bułce maślanej z pomidorem malinowym, ogórkiem kiszonym,  
sałatą rzymską, czerwoną cebulą i autorskim sosem z dodatkiem miodu 
i piołunówki 

•	 frytki  /  sałata z dressingiem ziołowym  13
•	 boczek  /  ser cheddar  /  jalapeño  7

mini smash burgery (100 % wołowina)	  44
z wędzonym serem, boczkiem, sałatą rzymską  
i sosem balsamicznym na malinie

•	 frytki  /  sałata z dressingiem ziołowym  13
•	 boczek  /  ser cheddar  /  jalapeño  7

wege burger (w)	  38
kotlet z buraka i kaszy jaglanej w domowej bułce maślanej  
z wędzonym serem, pomidorem malinowym, ogórkiem małosolnym,  
cebulą czerwoną i autorskim sosem z dodatkiem miodu i piołunówki 

•	 frytki  /  sałata z dressingiem ziołowym  13
•	 ser cheddar  /  jalapeño  7

pajda z kaszanką i okrasą	  28
rzemieślniczy chleb pszenny na zakwasie podawany z kaszanką,  
gorczycą, skwarkami oraz prażonym pieprzem

awanturki (*gf)	  28
pajda rzemieślniczego chleba na pszennym zakwasie  
z pastą z makreli i salsą z kaparów

DESERY

ciasto dnia	  17
bardzo proszę pytać obsługę

deser w słoiku (w)	  27
biszkopt z kremem ze słonego kajmaku z owocami sezonowymi  
i lodami waniliowymi  


