
DANIA GŁÓWNE
barszcz czerwony (*gf)	   28 
z wędzonym żeberkiem wieprzowym	
barszcz na bulionie z pieczonej kaczki,  
buraków i suszonych owoców z kapustą,  
ziemniakami i kwaśną śmietaną podany  
z żytnim chlebem z czosnkową pastą ze słoniny

zupa sezonowa (w)	  22
bardzo proszę pytać obsługę

filet z dorsza	  51
w winno-maślanym sosie koperkowym  
z pieczoną kapustą i chrupiącym masłem miso

różowe risotto (w, gf)	  44
z buraczkami, chutneyem gruszkowym,  
orzechami włoskimi i lazurem

grzybowe gołąbki (v)	 37
wegańskie gołąbki z kaszą pęczak i podgrzybkami  
z sosem truflowym i czerwoną cykorią

bok wieprzowy (gf)	  49
wolno gotowany boczek w sosie własnym  
na serowej polencie z kiszonymi jabłkami 

polędwiczki z kurczaka (gf)	 45
w winno-maślanym sosie z fasolką szparagową,  
ziemniaczkami i szpinakiem 

TALERZYKI I ZAKĄSKI
tatar (*gf)	  39
tatar wołowy mieszany z cebulą szalotką, ogórkami  
kiszonymi i przyprawami (130 g) podany z gruszkami, 
marynowanymi gąskami, skwarkami z boczku i słoniny,  
emulsją z żółtka, salsą z kaparów, majonezem chilli 
i rzemieślniczym chlebem pszennym

pinsa (v)	  34
kanapeczki z pinsy na trzy sposoby: z tapenadą  
i salsą verde, pastą dyniową i pestkami dyni,  
konfiturą z cebuli i figą

awanturka (*gf)	  28 
pajda rzemieślniczego chleba na pszennym zakwasie  
z pastą z makreli i salsą z kaparów

kaszanka w panko	  29
z sosem z kiszonego jabłka, piklowaną gorczycą  
i kremem twarogowo-czosnkowym

fuczki (w)	  32
inspirowane kuchnią łemkowską placuszki  
z kiszonej kapusty ze szczypiorkiem na gęstym  
dipie z wędzonego twarogu 

pyrki z maślankowym gzikiem	 (w)	  29   
i chrupiącym masłem miso	   
z prażoną cebulką, salsą z kaparów i oliwek  
oraz świeżymi ziołami

kopytka z okrasą ze skwarków	  16

kopytka na słodko z cukrem (w)	  16

koszyk pieczywa pszennego i żytniego	  18
z masłem ubijanym z solą i makiem 	

DODATKI
frytki z keczupem (w)	  18
puree ziemniaczane (w, gf)	  10
smażone ziemniaki ze skwarkami i śmietaną 10
buraczki zasmażane (w, gf)	  10
miks sałat (v, gf)	  16
sosy:	  5
keczup / aioli gochugaru / czosnkowy dip twarogowy /  
sos z karmelizowaną kapustą kiszoną i piołunówką /  
sos z kiszonego jabłka

dopłata za chleb bezglutenowy	  4 

BURGERY I OBWARZANKI
burger classic (100% wołowiny) (*gf)	  39
w domowej bułce maślanej z sezamem, pomidorem,  
ogórkiem kiszonym, sałatą rzymską, czerwoną cebulą 
i autorskim sosem z dodatkiem miodu i piołunówki 

•	 frytki  13  /  sałatka  13
•	 boczek  7  /  ser cheddar  7  /  jalapeño  7

mini smash burgery (100 % wołowina)	  44
z konfiturą cebulową, aioli gochugaru, sałatą rzymską  
i krążkami cebulowymi w domowych mini bułeczkach  
maślanych z sezamem

•	 frytki  13  /  sałatka  13
•	 boczek  7  /  ser cheddar  7  /  jalapeño  7

wege burger (w)	  38
kotlet z buraka i kaszy jaglanej w domowej bułce maślanej  
z sezamem, kremem twarogowym, konfiturą z cebuli,   
pomidorem, ogórkiem kiszonym, cebulą czerwoną i autorskim 
sosem z dodatkiem miodu i piołunówki 

•	 frytki  13 /  sałatka  13
•	 ser cheddar  7  /  jalapeño  7

obwarzanek ze szpinakiem (w)	  25
w śmietanie i czosnku	
z serem cheddar + gochugaru aioli

obwarzanek z boczkiem	  25
wędzonym serem, konfiturą z żurawiny + gochugaru aioli

DESERY
ciasto dnia	   17
bardzo proszę pytać obsługę

deser w słoiku (gf) 	 27
krem orzechowo-czekoladowy, bezy, smażone wiśnie  
z kardamonem, bita śmietana, owoce sezonowe 

Kartę główną serwujemy od 13:15,  
w sobotę i niedzielę od 14:15. 

w       wegetariańskie  
v         wegańskie 
gf       bezglutenowe  
gf*   dostępny wariant bezglutenowy

gf, gf*    możliwa obecność śladowych ilości glutenu

Lista alergenów oraz zdjęcia dań dostępne  
po zeskanowaniu kodu QR.  


