
DANIA GŁÓWNE
zupa sezonowa (w)	 22
prosimy pytać obsługę

fish and chips	  56
polędwica z dorsza w cieście piwnym, domowy sos  
tatarski i groszek na maśle

wieprzowo-wołowe mapo tofu	   56
makaron udon, sos z kremowego tofu i tajskiej bazylii,  
pikantny stir fry wieprzowo-wołowy z syczuańskim  
pieprzem i sosem ostrygowym, cebula dymka

polędwiczki z kurczaka (gf)		   48
w sosie winno-maślany z kalafiorem, fasolką szparagową, 
młodymi ziemniaczkami w mundurkach, koperkiem  
i liśćmi botwinki 

wegan bowl (v)	  45
tofu smażone w glazurze z grzybami shitake, kafirowy  
ryż basmati z mlekiem kokosowym, marchewka z imbi-
rem i sezamem, ogórek zielony z ananasem i kolendrą, 
fasolka edamame 

risotto pomidorowe (w, gf) 	  44
ryż arborio, sos pomidorowy, ricotta, polski ser  
dojrzewający emilgrana, ziemia z czarnych oliwek,  
pomidorki cherry

TALERZYKI
pyrki z zielonym gzikiem  (w, gf)	    31
pieczone ziemniaki ze skórką, ziołowy twarożek,  
koperek, sos chilli, masło miso

wegańskie antipasti (v, gf*)	     34
hummus z ciecierzycy, oliwki kalamata, marynowane 
patisony, konfitura z rabarbaru, suszone figi,  
karmelizowane botwinki, oliwa chilli, focaccia 

smażone papryczki padron (w, gf*)	  35
na kremie z koziego sera z oliwą, solą morską,  
szparagami, miodem chilli, orzechami włoskimi  
i focaccią

labnehy (w, gf*)	  30
trzy rodzaje skyrowych serków ziołowych: za’atar,  
gochugaru i sumak serwowane z oliwą z suszonymi  
daktylami, miodem chilli, suszoną gruszką i chlebem 
pszennym na zakwasie

focaccia z sałatką	 42
i szynką dojrzewającą	
focaccia, wieprzowa szynka dojrzewająca, mix listków  
z cykorią, pieczone botwinki, pomidorki cherry,  
krem z koziego sera, dressing balsamiczny	

DESERY
ciasto dnia	  18
bardzo proszę pytać obsługę

DODATKI
frytki (gf)	  18
z ketchupem lub majonezem

koszyk pieczywa z masłem miso (gf*)	  18
jajko sadzone (gf)	 4
młode ziemniaczki (gf)	  10
surówka (gf)	 9
z marchewki, imbiru i sezamu

sałatka (gf)	 9
ze świeżego ogórka z ananasem i kolendrą

mix sałat 	  13
z winegretem balsamicznym

dopłata za chleb bezglutenowy	   4

BURGERY I KANAPKI
smash burger (gf*)	 45
domowa bułka maślana z sezamem, prasowany na grillu 
burger wołowy (100%), ser cheddar, sałata rzymska, 
ogórek piklowany, pomidor malinowy, majonez, smażona 
cebula
•	 frytki 13 / boczek 7 / jalapeno 7

kanapka klubowa	  44
mleczny chleb shokupan, udka z kurczaka w marynacie 
punjabi tandoori masala, boczek, ogórek piklowany, sałata 
rzymska, czerwona cebula, pomidor malinowy, majonez
•	 frytki 13 / jalapeno 7

halloumi burger (w, gf*)	 44
domowa bułka maślana z sezamem, halloumi grillowane, 
pappardelle ze świeżego ogórka, karmelizowane botwinki,  
sałata rzymska, pomidor malinowy, balsamiczne majo
•	 frytki 13 / jalapeno 7

OBWARZANKI
obwarzanek ze szpinakiem (w)	     26
mozzarella + sos czosnkowy

obwarzanek z boczkiem	  27
cheddar i konfitura z żurawiny + sos czosnkowy

Kartę główną serwujemy od 13:15,  
w sobotę i niedzielę od 14:15. 

w       wegetariańskie  
v         wegańskie 
gf       bezglutenowe  
gf*   dostępny wariant bezglutenowy

gf, gf*    możliwa obecność śladowych  ilości glutenu

Informacje o alergenach i gramaturach dostępne u obsługi.  


